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前言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由东莞市市场监督管理局提出并归口。
本文件起草单位：。
本文件主要起草人： 。
东莞市普洱茶干仓仓贮技术规范

范围
本文件规定了东莞市普洱茶干仓仓贮所要求的入仓茶品基本要求、茶仓要求、管理要求、仓贮数据管理与存档要求等。
本文件适用于东莞市普洱茶干仓的选址、建设、管理和评价，其他黑茶类仓贮技术可参照执行。
规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

干仓
空气流动可控、通风避光、干净无异味，仓内经常性的温度小于32℃、湿度小于75%的普洱茶仓贮环境。
[T/DGAS 022—2021,定义3.3]
仓贮
在特定空间中对普洱茶进行计划性贮存和管理的行为。
[T/DGAS 022—2021,定义3.4]
自有仓
企业或个人自身拥有并用于存储茶叶的仓储设施。
公共仓
专门为茶叶存储设立、面向社会大众和特定群体开放的仓储设施。
仓贮基本条件
气候特征
属于亚热带季风气候，光照充足，热量丰富，气候温暖，温度变幅小，雨量充沛，干湿季明显。
经纬度
东经113°31′～114°15′，北纬22°39′～23°09′。
地貌
地势东南高、西北低；地貌以丘陵台地、冲积平原为主；东南部多山，起伏较大，海拔在200～600米，坡度约30°东北部陆地和河谷平原分布其中，海拔30～80米，坡度小，地势起伏和缓，多为易于积水的埔田区；西北部地势低平、水网纵横的围田区；西南部地势平坦而低陷，是受潮汐影响较大的沙咸田地区。
降水量
年总降水量1500mm～2100mm。
温差变化
年平均气温22℃～24℃，年平均温差小于22℃。
风向
夏季东南风为主，冬季东北风为主。
空气质量指数（AQI）
仓库所在区域常年空气质量指数应小于50，污染级别应为优。
仓贮基本要求
入仓茶品基本要求

自有仓
入仓茶品应具备能证明茶品完整性的基本信息，包括但不限于入仓前产品移交确认照片或视频、自检报告和第三方检测报告、茶品数量、含水率。
入仓产品外形应符合所属茶类产品应有的特色,具有正常的商品外形和固有的色泽，具有该类产品相应等级外形要求,无劣变，无霉变。
包装物应符合GB/T 30375 -2013中3.3包装材料的要求，并保留原产品包装的完整特征；年份茶配套包装物已经产生腐败损坏导致无法辨别茶品信息的，应与茶品分离处理后，经检验合格方可入仓。

入仓前应确认产品包装、种类、数量、产地、生产日期等内容并做好记录，必要时进行检验检测，出具检测报告。
入仓前宜对茶品包装进行全面检查，记录茶品四面照片或视频等信息，信息应包括茶品包装全部标识。
公共仓
入仓茶品应具备能证明茶品完整性的基本信息，包括但不限于客户委托单、入仓前产品移交确认照片或视频、自检报告和第三方检测报告、茶品数量、含水率。
入仓产品外形应符合所属茶类产品应有的特色,具有正常的商品外形和固有的色泽，具有该类产品相应等级外形要求,无劣变，无霉变。
包装物应符合GB/T 30375 -2013中3.3包装材料的要求，并保留原产品包装的完整特征；年份茶配套包装物已经产生腐败损坏导致无法辨别茶品信息的，应与茶品分离处理后，经检验合格方可入仓。
入仓前应确认产品包装、种类、数量、产地、生产日期等内容并做好记录，必要时进行检验检测，出具检测报告。
入仓前宜对茶品包装进行全面检查，记录茶品四面照片或视频等信息，信息应包括茶品包装全部标识。
茶仓要求

选址要求
仓库应在上风区并距离重污染工业区、大型垃圾场、垃圾焚烧厂等污染源1 km以上，并应避免低洼、泄洪、排水、内涝严重等区域。
建设要求
茶仓建设应符合以下要求：
仓库应具备独立贮存空间；
墙体、墙面应采用安全、无毒材料，宜采用环保材料；
仓库宜具有隔热、通风、排水、消防等措施；
仓库地面应具备避免扬尘、防潮的硬化覆盖，宜采用密度高、透气性好的材料，宜有防潮功能设施与技术措施；
仓库的空间高度应不小于2.5 m。
仓内设施
仓内设施应符合以下要求：
仓内应有遮光措施，避免光源直射茶叶；
仓内应有通风设施，宜安装新风系统；
仓内应有温湿度监测设备；
仓内应有控温措施，宜设隔热带等；
仓内应有除湿设施设备或除湿材料，满足茶仓湿度管控要求；
仓内应配备防蚊虫鼠蚁设施；
置物架应选择坚固、无异味的材料，置物架最底层卡板与地面距离应不小于10cm；
仓库宜有监控设备。
管理要求

基础要求
茶仓应保持整洁、无霉斑、无蛛网，不应混放杂物，企业应建立茶品分类机制并有效执行，不同茶品宜分库存放，空间利用率宜在45%到75%之间。
设备设施管理要求
控湿、控温、通风设施应定期进行维护并做好记录。
温湿度管理要求
仓内年平均温度有效范围应在18℃~32℃之间；仓内年平均湿度的有效范围应在60%～70%之间，日常仓内湿度宜控制在50%～75%之间，仓内1周最大湿度差应控制在±5%。
堆垛与翻堆
堆码间隔距离宜不小于10cm，堆高应不大于层高的4/5。对于累计仓贮时间超过1年的，每年上下翻堆不少于1次，保持记录。
仓贮过程检验管理要求
定期检查
定期检查应符合以下要求：
仓库巡检周期应不低于1 次/周，高温多雨季节应不低于2 次/周；
定期巡检发现有异常茶品需隔离存放，做好标识，保持记录；
定期巡检应但不限于目视、电子和感官检验。
出仓检验
根据仓贮相关要求建立出仓台账及验收规则。必要时可委托第三方开展感官检验、感官审评、水分含量、内含物成分变化等方面检测；
出仓时，应根据5.1.1的相关要求进行逐一核对、确认。
不合格品的管理
仓贮期间出现的不合格品应及时进行退仓处理，留档记录。应检查不合格品周围区域的茶品质变化，留档记录。
人员要求
人员应符合以下要求：
从业人员应取得健康证并持证上岗；
从业人员应保持个人卫生；
进仓人员不得有异味，不得将无关的物品带入茶仓，不得在仓内饮食、吸烟、随地吐痰、乱扔废弃物等，宜根据仓库要求穿着防护服；
企业应建立相关岗位的培训制度，根据不同岗位的实际需求，制定和实施培训计划并进行考核，做好培训记录。
投诉处理
应建立客户投诉处理制度并有效执行。
应急处理
应建立和实施应急事项响应机制，配置应急物资。应急事项包括但不限于火灾、洪涝、突发外
界环境异味、地震、极端天气等。
仓贮数据管理与存档要求
仓贮数据采集与存档要求
仓库环境信息
应收集、记录仓库环境信息，包括但不限于温度、湿度、卫生等日常巡检内容。
茶品管理信息
应记录、保存仓贮期间的茶品管理信息，包括但不限于出入库台账记录、检验检测记录、异常处理记录，参考资料性附录。
档案管理
应建立健全档案管理制度，应符合以下要求：
纸质记录应及时存档，电子记录应每月备份1次。
信息记录（日常监控视频存档资料除外）保存期限应不得少于仓贮期满后6个月。
日常监控视频存档资料保存期限宜不少于3个月。
仓贮数据使用
仓贮服务提供商应具备把相关仓贮数据提供给茶品持有人的能力。
鼓励有能力的仓贮服务提供商采用数据采集、监测、记录等信息管理系统保留产品追溯数据记录。

（资料性）
数据记录表
表A.1  茶品出入库台账记录表

	库房编号
	　

	产品名名称
	　
	规格
	　
	库管人员
	　

	入库信息
	出库信息

	产品批号
	生产日期
	入库时间
	入库数量
	经办人
	出库时间
	出库数量
	去向
	库存数量
	经办人

	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　


表A.2  茶品出入库检验检测记录表

	库房编号
	　

	检查项目
	序号
	检查内容
	检查结果
	备注

	出入库产品质量检查
出库
入库
	
	感官检验
	　
	　

	
	
	感官审评
	　
	　

	
	
	水分含量检测
	　
	　

	
	
	内含物成分检测
	　
	　

	包装质量检查
	
	包装是否完好无损
	　
	　

	
	
	标识是否清楚
	　
	　

	
	
	包装材料是否环保
	　
	　

	检查结论：
	1、是否符合入库要求
	是□ 否□  

	
	2、是否同意入库
	是□ 否□  

	检查日期：     年    月    日 
	　
	　
	　
	　

	检查人:
	　

	备注：
	　


表A.3  异常茶品及处理记录表

	库房编号
	

	异常产品
	异常表现
	处理方式
	处理日期
	备注

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


表A.4  仓库日常检查记录表

	库房编号
	　

	检查项目
	检查内容
	检查结果
	备注

	1常规检查
	仓内是否整洁、无霉斑、无蛛网
	是□ 否□  
	　

	
	茶品是否分类存放
	是□ 否□  
	　

	
	堆码、堆高等是否符合要求
	是□ 否□  
	　

	
	是否需要翻堆
	是□ 否□  
	　

	
	茶叶是否出现霉变、异味、虫蛀等
	是□ 否□  
	　

	2包装
	正常□ 异常□  
	　

	3温湿度
	正常□ 异常□  
	　

	检查结论：
	正常□ 异常□  

	
	异常情况处理：

	检查日期：     年    月    日 

	检查人:
	　

	备注：
	　


表A.5  仓库温湿度监测记录表

	库房编号
	　

	库房分区
	仓内
	仓外
	　记录人
	　备注

	日期
	温度
	湿度
	温度
	湿度
	
	

	
	早
	晚
	早
	晚
	早
	晚
	早
	晚
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