[bookmark: _Toc2134184897]《食品经营许可证》核发申请书

经营者名称：（网办业务无需填写，自动采集）

	统一社会信用代码 
	

	经济性质
	□企业        □个体工商户        □农民专业合作社
□其他（ □机关、事业单位    □社会团体    □民办非企业单位）

	经营场所地址
	□与申请人主体资格证明上标注的住所（经营场所）地址相同
□与申请人主体资格证明上标注的住所（经营场所）地址不同，地址如下：

	食品经营场所面积（㎡）
	

	仓库
	□不设仓库    □经营场所内设仓库   □经营场所外设仓库（详细信息请填写在《附表——外设仓库信息》内）

	主体业态
	□食品销售经营者（□零售  
□批发）
	□批发商    □食品贸易商    □商场超市
□便利店    □专卖店     □食杂店   □兼营食品店
□无实体门店的互联网经营者
□利用自动设备销售食品的经营者
□食品销售连锁企业总部

	
	□餐饮服务经营者
	□大型餐馆    □中型餐馆    □小型餐馆
□中央厨房    □集体用餐配送单位     □糕点店 
□饮品店（□凉茶店）    □小餐饮（□凉茶店） 
□非即食食品制售店 □利用自动设备制售食品的经营者  □餐饮服务连锁企业总部  □餐饮服务管理企业

	
	□集中用餐单位食堂
	□学校食堂               □托幼机构食堂
□养老机构食堂           □医疗机构食堂
□月子中心食堂           □托育机构食堂
□培训机构食堂           □校外托管机构食堂
□企业食堂               □机关事业单位食堂
□工地食堂               □其他食堂
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	□自营    □承包
承包的，承包商名称：                                                                              
承包商统一社会信用代码：                                               
承包商食品经营许可证号：                                               

	经营项目
	食品销售
	□散装食品销售（□含冷藏冷冻食品  □含散装熟食）
□散装食品和预包装食品销售（□含冷藏冷冻食品 □含散装熟食 □含保健食品 □含特殊医学用途配方食品  □含婴幼儿配方乳粉及其他婴幼儿配方食品）

	
	餐饮服务
	□热食类食品制售（□仅简单制售 ）
□冷食类食品制售（□含冷加工糕点制售  □含冷荤类食品制售  □仅简单制售）
□生食类食品制售
□自制饮品制售（□仅简单制售）
□半成品制售
□非即食食品制售

	
	食品经
营管理
	□食品销售连锁管理  
□餐饮服务连锁管理
□餐饮服务管理

	网络经营
	是否含网络经营：□是  □否；
如开展网络经营，是否同时具有实体门店：□是  □否；
网络经营类型：□自建网站，网址：                                                                                                       
□第三方网站，网名：                                                                                                                                         
□其他，（小程序、APP名称等）：                          
□网店名称：                                                                                                  

	联系人
	
	联系电话
	

	保 证 申 明
申请人承诺，本申请书（含附表）中所填内容均真实、合法、有效，复印文本均与原件一致。如有不实之处，本人（单位）愿负相应的法律责任，并承担由此产生的一切后果。
   申请人签字（盖章）：                  指定代表或委托代理人签字：     
                                                                    
年    月    日                                年    月    日
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食品安全技术人员及食品安全管理人员信息

	序号
	姓名
	性别
	证件类型
	证件号码
	职务
	食品安全管理人员具备三年以上实体店餐饮服务管理经验（仅适用餐饮服务管理企业）
	联系电话

	 
	 
	 
	 
	 
 
 

	
	□是
□否
	 

	 
	 
	 
	 
	 
 
 

	
	□是
□否
	 

	 
	 
	 
	 
	 
 
 

	
	□是
□否
	 

	以上食品安全管理总监、食品安全员承诺（申明）：
本人向许可机关郑重申明：本人不存在《食品安全法》第一百三十五条规定的情形。 
                                                          食品安全管理总监、食品安全员签名：                                                                                   年       月        日



注：1.食品销售连锁企业总部、餐饮服务连锁企业总部、餐饮服务管理企业应配备专职食品安全管理总监、专职食品安全员和食品安全专业技术人员。餐饮服务管理企业食品安全管理总监、专职食品安全员应具备三年以上实体店餐饮服务管理经验。2.中央厨房、集体用餐配送单位、集中用餐单位食堂、承包经营企业应配备专职食品安全员。3.《食品安全法》第一百三十五条规定：被吊销许可证的食品生产经营者及其法定代表人、直接负责的主管人员和其他直接责任人员自处罚决定作出之日起五年内不得申请食品生产经营许可，或者从事食品生产经营管理工作、担任食品生产经营企业食品安全管理人员。因食品安全犯罪被判处有期徒刑以上刑罚的，终身不得从事食品生产经营管理工作，也不得担任食品生产经营企业食品安全管理人员。食品生产经营者聘用人员违反前两款规定的，由县级以上人民政府食品安全管理部门吊销许可证。
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[bookmark: _Toc1703030894]附表——外设仓库信息

	序号
	仓库名称
	仓库主体统一
社会信用代码
	性质
	属地
	仓库地址
	面积（m²）
	其中冷藏冷冻面积（m²）
	仓库联系人
	联系电话

	 
	
	 



	□自有
□租赁
	□本省内
□本省外
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	
	 



	□自有
□租赁
	□本省内
□本省外
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	
	


 
	□自有
□租赁
	□本省内
□本省外
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	
	


 
	□自有
□租赁
	□本省内
□本省外
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	
	


 
	□自有
□租赁
	□本省内
□本省外
	 
	 
	 
	 
	 




[bookmark: _Toc2018632445]附表——食品自动设备放置地点清单

本经营单位投放以下自动设备，每个自动设备投放场所或设备以□张贴□电子屏显示□其他（具体是：        ）形式展示食品经营许可证、经营者联系方式。本经营单位自动设备放置地点如下：
	序号
	设备名称
	数量
	设备类别
	具体放置地点
	备注

	 
	
	
	□销售
□制售
	 
	 

	 
	
	
	□销售
□制售
	 
	 

	 
	
	
	□销售
□制售
	 
	 

	 
	
	
	□销售
□制售
	 
	 

	 
	
	
	□销售
□制售
	 
	 

	 
	
	
	□销售
□制售
	 
	 




填 报 说 明
 
1.经营者名称应与营业执照或法人登记证等主体资格证明上标注的名称一致。
2.统一社会信用代码请按照营业执照等主体资格证明填写。
3.经营场所应具体表述所在位置，明确到门牌号、房间号、档口号。
4.食品经营场所面积应填写经营者在登记的经营场所内销售食品的区域面积，不包括家电、服装、日用百货、娱乐等非食品区域面积。
5.申请人应选择主体业态和经营项目，并在□中打√。申请人只能申报一种主体业态，经营项目可多选。食品经营者申请的经营项目对应多种主体业态的，主体业态以经营面积较大的经营项目确定；各具体业态经营面积相同的，主体业态以食品安全风险较高的经营项目确定。
6.经营场所使用面积在50㎡（含50㎡）以下的凉茶店，勾选小餐饮（凉茶店）；经营场所使用面积在50㎡以上的凉茶店，勾选饮品店（凉茶店）。
7.供餐对象为中小学生的学校食堂、托幼机构食堂不得申请生食类食品制售及冷食类食品制售中的冷荤类食品制售、冷加工糕点制售等高风险食品制售项目。
8.利用自动设备从事食品经营的，不得申请生食类食品制售及冷食类食品制售中冷荤类食品制售、冷加工糕点制售等高风险食品制售项目。
9.无实体门店的互联网经营者，不得申请所有食品制售项目以及散装熟食销售。
10.半成品制售仅限中央厨房申请。
11.非即食食品制售仅限生饺子、生云吞、生肉丸、生湿面条、饺子皮、豆制品、酿茄子、酿豆腐等非即食食品经营者申请。
12.食品经营者如有外设（包括自有或租赁）仓库，需逐一填写外设仓库的名称及地址。
13.使用自动设备经营的经营者，需填报每台设备的具体放置地点。
14．相关用语释义：
（1）食品贸易商：经营场所主要为办公场所，不以直接面向消费者销售食品为主要经营形式的食品经营者。
（2）商场超市：以销售食品、日用品为主，规模较大，满足消费者日常生活需要的零售业态。
（3）便利店：有明显统一连锁品牌形象，规模较小，经营方式以零售为主的一种食品经营业态。
（4）专卖店：销售食品品类较为单一的经营者。比如，酒类专卖店、茶叶专卖店、桶装水专卖店、保健食品专卖店等。
（5）食杂店：规模较小，无明显品牌形象，食品及其他非食品混合经营的经营者。
（6）无实体门店的互联网经营者：没有线下门店，以互联网作为经营载体，以办公场所所为经营场所的经营者。
（7）利用自动设备经营食品的经营者：以投放设备、无人销售方式经营的经营者。
（8）大型餐馆，指餐饮服务场所使用面积在1000㎡以上，以提供饭菜为主要经营项目的一种食品经营业态。
（9）中型餐馆，指餐饮服务场所使用面积在200～1000㎡（含1000㎡），以提供饭菜为主要经营项目的一种食品经营业态。
（10）小型餐馆，指餐饮服务场所使用面积在50～200㎡（含200㎡），以提供饭菜为主要经营项目的一种食品经营业态。
（11）中央厨房，指由食品经营企业建立，具有独立场所和设施设备，集中完成食品成品或者半成品加工制作并配送给本单位连锁门店，供其进一步加工制作后提供给消费者的经营主体。
（12）集中用餐单位食堂，指设于机关、事业单位、社会团体、民办非企业单位、企业等，供应内部职工、学生等集中就餐的餐饮服务提供者。
（13）糕点店，指以供应现场制作的中、西式糕点为主要经营项目的一种食品经营业态。
（14）饮品店，指以供应现场制作的冷、热饮品为主要经营项目的一种食品经营业态，含凉茶店。
（15）小餐饮，指餐饮服务场所使用面积在50㎡（含50㎡）以下的规模较小的餐饮服务经营者。农村地区小餐饮的面积标准各地可根据实际情况适当调整至100㎡（含100㎡）以下，具体由各地级以上市市场监督管理部门确定。
（16）散装食品，指在经营过程中无食品生产者预先制作的定量包装或者容器、需要称重或者计件销售的食品，包括无包装以及称重或者计件后添加包装的食品。在经营过程中，食品经营者进行的包装，不属于定量包装。
（17）散装熟食，指由食品生产者预先生产制作，食品销售经营者以散装食品形式销售的酱卤类、烧（熏）烤类、凉拌类、油炸类、蒸制类等熟制食品。
（18）热食类食品，指食品原料经过粗加工、切配并经过蒸、煮、烹、煎、炒、烤、炸、焙烤等烹饪工艺制作的即食食品，含热加工糕点、汉堡，以及火锅和烧烤等烹饪方式加工而成的食品等。
（19）冷食类食品，指最后一道工艺是在常温或者低温条件下进行的，包括解冻、切配、调制等过程，加工后在常温或者低温条件下即可食用的食品，含生食瓜果蔬菜、腌菜、冷加工糕点、冷荤类食品等。
（20）生食类食品，一般特指生食动物性水产品（主要是海产品）。
（21）半成品，指原料经初步或者部分加工制作后，尚需进一步加工制作的非直接入口食品，不包括储存的已加工成成品的食品。
（22）自制饮品，指经营者现场制作的各种饮料，含冰淇淋等。
（23）冷加工糕点，指在各种加热熟制工序后，在常温或者低温条件下再进行二次加工的糕点。
（24）非即食食品，指现场加工制作的生饺子、生云吞、生肉丸、生湿面条、饺子皮、豆制品、酿茄子、酿豆腐等，食用前需进一步加工熟制的食品。非即食食品不含食用农产品、咸肉、灌肠等。
（25）食品销售连锁管理，指食品销售连锁企业总部对其管理的门店实施统一的采购配送、质量管理、经营指导，或者品牌管理等规范化管理的活动。
（26）餐饮服务连锁管理，指餐饮服务连锁企业总部对其管理的门店实施统一的采购配送、质量管理、经营指导，或者品牌管理等规范化管理的活动。
（27）餐饮服务管理，指为餐饮服务提供者提供人员、加工制作、经营或者食品安全管理等服务的第三方管理活动。
（28）简单制售：指食品经营者从事解冻、简单加热、冲调、组合、摆盘、洗切等食品安全风险较低的简单制售行为。主要含以下六类：从事解冻、简单加热、冲调、组合、摆盘、洗切等食品安全风险较低的制售行为；加工制作植物性冷食类食品（不含非发酵豆制品），含果蔬拼盘、盐浸果蔬；对预包装食品进行拆封、装盘、分切、调味等简单制作后即供应的；
调制供消费者直接食用的调味料；加工制作炒瓜子、炒栗子、爆米花、棉花糖等食品；加工制作非即食食品。经营者已取得热食类、冷食类、自制饮品、半成品等制售类其中任何一个经营项目的，无需另行申请相应经营项目的简单制售。
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[bookmark: _Toc1292267877]食品经营企业食品安全管理制度目录样式
（适用于食品销售经营者）
	序号
	管理制度名称
	已建立哪些制度(在下方打“√”)

	1
	食品安全自查制度  
	

	2
	食品安全追溯制度
	

	3
	从业人员健康管理制度
	

	4
	食品安全风险管控清单
	

	5
	日管控、周排查、月调度制度
	

	6
	食品安全管理人员培训和考核制度
	

	7
	进货查验记录制度
	

	8
	场所及设施设备清洗消毒和维修保养制度
	

	9
	食品贮存管理制度
	

	10
	废弃物处置制度
	

	11
	不合格食品处置制度
	

	12
	食品安全事故处置方案
	

	13
	食品经营过程控制制度
	

	14
	食品销售记录制度
	

	15
	查验食品相关产品产品合格证明的制度
	

	16
	查验食品相关产品供货商许可证的制度
	

	
	   
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	



注：食品经营者为非企业的食品销售经营者，需提交第1-3项制度；经营者为企业的食品销售经营者，需提交第1-13项制度；从事食品批发的，还需另外提交第14项制度；食品经营者采购和使用食品相关产品，还需另外提交第15项制度；采购和使用实行许可管理的食品相关产品，还需另外提交第16项制度。

单位承诺备齐上述保证食品安全的管理制度供核查人员现场审查。
企业/单位盖章或个体户经营者签字：

日期：　   年　　月　　日


[bookmark: _Toc369441998]食品经营企业食品安全管理制度目录样式
（适用于除小餐饮、从事食品经营管理之外的餐饮服务经营者）
	序号
	管理制度名称
	已建立哪些制度(在下方打“√”)

	1
	食品安全自查制度  
	

	2
	食品安全追溯制度
	

	3
	从业人员健康管理制度
	

	4
	定期清洗消毒空调及通风设施制度
	

	5
	定期清洁卫生间制度
	

	6
	食品安全风险管控清单
	

	7
	日管控、周排查、月调度制度
	

	8
	食品安全管理人员培训和考核制度
	

	9
	进货查验记录制度
	

	10
	场所及设施设备清洗消毒和维修保养制度
	

	11
	食品贮存管理制度
	

	12
	废弃物处置制度
	

	13
	不合格食品处置制度
	

	14
	食品安全事故处置方案
	

	15
	食品经营过程控制制度
	

	16
	原料供货商管理评价退出制度
	

	17
	查验食品相关产品产品合格证明的制度
	

	18
	查验食品相关产品供货商许可证的制度
	

	19
	承包经营管理制度（包括但不限于以下内容：承包经营企业的食品经营许可情况、与承包经营企业签订的食品安全责任协议、承包经营企业评价和退出制度（机制）、承包经营企业的食品安全义务和责任，定期对承包经营企业食品安全进行检查的规定，发现食品安全违法行为及时制止并立即报告，发生食品安全事件后能够保障供餐的应急管理措施等要求）
	


注：食品经营者为非企业的除小餐饮、从事食品经营管理之外的餐饮服务提供者，需提交第1-5项制度；经营者为企业的除小餐饮、从事食品经营管理之外的餐饮服务提供者，需提交第1-15项制度；为中央厨房、集体用餐配送单位、集中用餐单位食堂的，还需另外提交第16项制度；食品经营者采购和使用食品相关产品，还需另外提交第17项制度；采购和使用实行许可管理的食品相关产品，还需另外提交第18项制度；集中用餐单位引入社会经营单位承包或委托经营食堂的，还需另外提交第19项制度。

单位承诺备齐上述保证食品安全的管理制度供核查人员现场审查。
企业/单位盖章或个体户经营者签字：东莞市某某餐饮有限公司盖章

日期：　   年　　月　　日







[bookmark: _Toc623427984]食品经营企业食品安全管理制度目录样式
（适用于小餐饮或仅从事简单制售的餐饮服务经营者）
	序号
	管理制度名称
	已建立哪些制度(在下方打“√”)

	1
	食品安全自查制度  
	

	2
	食品安全追溯制度
	

	3
	从业人员健康管理制度
	

	4
	定期清洗消毒空调及通风设施制度
	

	5
	定期清洁卫生间制度
	

	6
	食品安全风险管控清单
	

	7
	日管控、周排查、月调度制度
	

	8
	食品安全管理人员培训和考核制度
	

	9
	进货查验记录制度
	

	10
	场所及设施设备清洗消毒和维修保养制度
	

	11
	食品贮存管理制度
	

	12
	废弃物处置制度
	

	13
	不合格食品处置制度
	

	14
	食品安全事故处置方案
	

	15
	食品经营过程控制制度
	

	16
	查验食品相关产品产品合格证明的制度
	

	17
	查验食品相关产品供货商许可证的制度
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	



[bookmark: _GoBack]注：食品经营者为非企业的小餐饮或仅从事简单制售的餐饮服务提供者，需提交第1-5项制度；经营者为企业的小餐饮或仅从事简单制售的餐饮服务提供者，需提交第1-15项制度；食品经营者采购和使用食品相关产品，还需另外提交第16项制度；采购和使用实行许可管理的食品相关产品，还需另外提交第17项制度。

单位承诺备齐上述保证食品安全的管理制度供核查人员现场审查。
企业/单位盖章或个体户经营者签字：东莞市某某餐饮有限公司盖章

日期：　   年　　月　　日



















[bookmark: _Toc1016258563]食品经营企业食品安全管理制度目录样式
（适用于食品销售连锁管理总部、餐饮服务连锁管理总部或餐饮服务管理企业）
	序号
	管理制度名称
	已建立哪些制度(在下方打“√”)

	1
	食品安全风险管控清单
	

	2
	日管控、周排查、月调度制度
	

	3
	人员培训和考核制度
	

	4
	进货查验制度
	

	5
	食品安全事故处置方案
	

	6
	原料供货商管理评价制度以及退出机制
	

	7
	有与连锁管理运营模式相适应的中央厨房管理、配送中心管理、门店巡查、内控等制度；
	

	8
	有对中央厨房、配送中心、门店选址及设备布局和工艺流程的要求；
	

	9
	有对中央厨房、配送中心、门店的设备或者设施要求，包括消毒、更衣、盥洗、采光、照明、通风、防腐、防尘、防蝇、防鼠、防虫、洗涤以及处理废水、存放垃圾和废弃物的设备或者设施要求等制度。
	

	10
	餐饮服务管理企业设立分公司的，应具有对分公司统一的人员管理、食品安全管理等制度，确保分公司具有与其经营规模相适应数量的人员以及食品安全管理能力。
	

	11
	餐饮服务管理企业设立子公司、绝对控股其他企业的，应具有对子公司、绝对控股的其他企业的人员管理、食品安全管理、品牌管理等制度。
	

	12
	查验食品相关产品产品合格证明的制度
	

	13
	查验食品相关产品供货商许可证的制度
	

	
	
	

	
	
	


注：从事食品销售连锁企业总部和餐饮服务连锁企业总部的食品经营管理的经营者，需提交第1-9项制度。餐饮服务管理企业需提交第1-6项制度，餐饮服务管理企业设立分公司的，还需另外提交第10项制度；餐饮服务管理企业设立子公司、绝对控股其他企业的，还需另外提交第11项制度。食品经营者采购和使用食品相关产品，还需另外提交第12项制度；采购和使用实行许可管理的食品相关产品，还需另外提交第13项制度。

单位承诺备齐上述保证食品安全的管理制度供核查人员现场审查。
企业/单位盖章或个体户经营者签字：东莞市某某餐饮有限公司盖章

日期：　   年　　月　　日

















[bookmark: _Toc824920270]食品经营企业食品安全管理制度目录样式
（适用于利用食品自动设备从事食品经营的经营者）
	序号
	管理制度名称
	已建立哪些制度(在下方打“√”)

	1
	食品安全自查和巡查制度
	

	2
	进货查验记录制度
	

	3
	食品安全追溯制度
	

	4
	设备投放场所及设备设施清洗清毒和维修保养制度
	

	5
	食品及食品原辅料贮存和清洗、变质或超过保质期处置制度
	

	6
	从业人员健康管理制度食品安全事故处置方案
	

	7
	食品安全风险管控方案
	

	8
	日管控、周排查、月调度制度。
	

	9
	查验食品相关产品产品合格证明的制度
	

	10
	查验食品相关产品供货商许可证的制度
	

	11
	食品安全自查和巡查制度
	


注：食品经营者为非企业的利用自动设备从事食品经营的经营者，需提交第1-8项制度；食品经营者为企业的利用自动设备从事食品经营的经营者，需提交第1-9项制度；食品经营者采购和使用食品相关产品，还需另外提交第10项制度；采购和使用实行许可管理的食品相关产品，还需另外提交第11项制度。

单位承诺备齐上述保证食品安全的管理制度供核查人员现场审查。
企业/单位盖章或个体户经营者签字：东莞市某某餐饮有限公司盖章

日期：　   年　　月　　日
[bookmark: _Toc745090889]授权委托书

我单位现委托        （身份证号：                     ；联系电话：                    ）为我单位合法授权/委托代理人，授权其代表我单位前来贵单位办理食品经营许可证□核发□延续□变更□注销□备案 相关事宜。
    代理人在办理上述事宜过程中所签署的一切文件和处理与之有关的一切事务，我们均予以承认，我单位将承担代理人行为的全部法律后果和法律责任。
    
授权期限：       年     月      日至     年     月     日


企业/单位盖章、法定代表人/负责人签字或个体户经营者签字：
                                 日 期：

